
VENERDÌ 8 SETTEMBRE
19:00 Apertura delle corti per degustazioni enogastronomiche

SABATO 9 SETTEMBRE
17:15 Fiabe in Forte
Con i clown Fiorellino e Penelope. Evento per bimbi dai 4 anni. 
Partenza dal piazzale della Chiesa, arrivo al forte per le 17.30

19:00 Serata culturale presso la Chiesa parrocchiale di San Briccio
Devozioni e Fede dell’antica Pieve. Note storiche e devote 
melodie. Con la partecipazione del gruppo vocale e strumentale 
San Filippo Neri, presenta il Professor Giovanni Tosi

19:00 Apertura delle corti per degustazioni enogastronomiche

DOMENICA 10 SETTEMBRE
17:15 Visite guidate a Forte San Briccio. 
Partenza dal piazzale della chiesa. Ingresso a pagamento € 3,00

18:00 Apertura delle corti per degustazioni enogastronomiche San Martino B.A.

San Pietro

Mezzane

Forte San BriccioMostra Artisti del Paese presso la Sala Civica

Visite guidate a Forte San Briccio
Partenza dal piazzale della Chiesa Parrocchiale

BALERA DEL NANDO
I produttori locali si presentano con i loro Vini migliori

• VINI CANTINA RUFFO ERNESTO

CANTINA LE CESETE
I produttori locali si presentano con i loro Vini migliori

• VINI CANTINA LE CESETE

CORTE TORRACCA
La terra di alcuni tra i più grandi rossi d’Italia. Un viaggio 
tra grandi certezze e piccole produzioni regionali.

• VINI BIANCHI E ROSSI DEL PIEMONTE

• PASTISADA DE CAVAL CON POLENTA

CORTE CINA
La rivalutazione del Lambrusco passa soprattutto per questi due bravissimi 
produttori. Tre espressioni diverse adatte ad ogni tipo di palato.

• VINI BIANCHI E ROSSI DELL’EMILIA ROMAGNA

• LESSO CON PEARÀ DA PASSEGGIO
• GRAN BOLLITO CON PEARÀ
• STROZZAPRETI CON PESTO AL POMODORO E           

SALVIA
• TAGLIATA CON PATATE FRITTE
• POLPETTE VEGETARIANE E PATATE FRITTE

CORTE ALTA
Terra di grandi vini bianchi .. ma anche i rossi non scherzano. 
Freschezza e beva compulsiva nei vini bianchi, intensità e struttura nei 
rossi, ottimi compagni di abbinamenti gastronomici.

• VINI BIANCHI E ROSSI DELLE MARCHE

• PASTA CON IL CIAUSCOLO
• PIATTO FREDDO CON SALUMI E FORMAGGI

CORTE DE BONI
Tutto il meglio che il nostro territorio possa offrire in fatto di Vini 
IGT, Soave e Spumanti (metodo Classico e Charmat) 

• VINI BIANCHI DEL VENETO

• CICCHETTI ALLA VENEZIANA

CORTE DE LA BUSA
L’armonia di importanti passiti e recioti locali abbinata a deliziosi 
dessert. Non mancano dolci bollicine

• VINI DOLCI DEL VENETO   
E INTERNAZIONALI

• CAFFÈ

• DOLCI DI PASTICCERIA

CORTE ASILO
Direttamente dalle colline che circondano San Briccio una 
ricca selezione dei migliori Valpolicella, Ripassi e Amarone

• VINI ROSSI DEL VENETO

• RISOTTO ALL’ISOLANA
• RISOTTO ALL’AMARONE

CORTE PINA DE LA BEPA
Una speciale selezione di vini del nostro territorio e le 
sfiziose proposte gastronomiche de l’Oste

• SELEZIONE DI VINI BIANCHI E 
ROSSI DEL VENETO

• PANINO DE L’OSTE  
prosciutto alla brace, cavolo cappuccio, 
rafano, salsa agrodolce

• PAN E POCIO   
mezza pagnotta di Altamura, sugo caldo, 
iceberg, parmigiano

CASSA CENTRALE E INFORMAZIONI

Serata Chiesa Parrocchiale
Devozioni e Fede dell’antica Pieve. Note Storiche e Devote Melodie.
Sabato 9 Settembre, 19:30

LEGENDA

Corti con cassa per 
cambio Brissi

Corti con 
servizio vini

Corti con 
servizio  cibo

Servizi 
igienici

Bagno
disabili

Baby
stop


